DE COTE. Albarifio 100%

CASA VITIVINICOLA

©Vistar Limpio, muy brillante de color amarillo pajizo
con reflejos verdosos.

« Nariz Alta intensidad aromatica, resalta su intenso
perfume floral como el jazmin y el azahar; frutales
como pera y guayaba. Con aromas citricos a
mandarina y toronja.

* Doca En boca destaca su frescura, mineral, de
buena estructura y largo desarrollo. En el
retrogusto se vuelven a apreciar aromas citricos.
De un largo final.

« Alcohol 13.5% * 400 cajas producidas anualmente

*  Cosecha 2020

« Marldaje sugerido: El acompafiante ideal para aves
y carnes blancas en general, quesos frescos,

pescados y mariscos asi como ensaladas. Marida : b d &
muy bien con la comida oriental como sashimis, ecote.mX

sushi o tataki.




